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Brunch

Roreaeg

m/hacon of polser

Varm Ieverpostej
m/ liacon og champion

1 Slags pileeg
Rullepolse og spegepnlse m. italiensh salat o logringe
Smoreost
1 slags marmelade
Nutella G Pélgsehololade
Sma pandekager
Mini wienerbrod
Rugbrod & Rundstykher
Nate, t6 o juioe & vand p kande

170 hr. pr. person

Frise,n er vmin. 10 Fe,rsone,r - serveres Pa’ \mﬁe%on{e

Barn 4-12 ar ¥ pris - Barn w3 ar jrahs



forretter

Hartoffel-porresuppe

m/sprod bacon, flutes & smor
5 lr. . person

Tarteletter

m/ hons i asparges
al . pr. person

ejecocktai

m/ asparges, Sprod salat, agurh G tomat
15 Hr. pr. person

|akseroulade

m/ rejer og dilddressing pd sprod salat, flutes & Smor
B85 . . person

Prise,n er vmin. 10 Fe,rsone,r - serveres Fe‘i \mﬂeﬂmr&e
Barn 4-12 ar ¥ pris - Barn o3 ar jrajfis

MediushAD



Buffed KlassisL B {fet BBQ

135 . pr. person 165 . pr. person
stegt hyllingebryst BBO Hyllingelir
Stept svinefilet BB0 Marineret vinefilet
Persillehiartotler Hasselbagte kartofler
artoffelbéde Hartoffelbéde
Pastasalat m/pesto- of Salathar
armydressing Whishy- eller beamaisesauce
Whisky- eller beamaisesauce Hutes & smor
Futes G smor
Prisen er wnin. 10 Fers P w fhorde



Buffet Medivs~~ Bulfet Favord

165 k. pr. person 175 lr. pr. person
Hyllingefilet med Krydderi Hinshestog
Marineret suinefilet Stegt hyllingebryst

Flodekartofler (normal eller pests) ~ Smé ovnbagte kartofler
Petit kartofler Hartoffelpops eller bidkartofler

Brocoolisalat m/Wrydderi
Pastasalat Blandet salat m/rodhal
Whishy- eller heamaisesauce Pastasalat m/pesto- og
Futes G Smor lamydressing
Brun Shysauee
KMnuwwanus es pd buffetborde

Born 4-12 ar r- . pris &rw j%



qu‘e’} De,lu)(e, qu‘&Jf Tar)as

110 kr. pr. person 159 . pr. person
stogt hyllingebryst Oste
Dlisefilet Uilvalgte palser og paleg
Flodekartofler (normal eller pesto] Dliven
Hasselfiagte kartofler Pesto
artoffelbiide Hvidig
Arstidens salat Mozzarella
Brocoolisalat Syltede rodgp
Pesto- of harrydressing Salat
Whishy- eller heamaisesauce Mini lage og choholade
Futes G Smor Futes G Smor

Prise,n er V/min. '0 ersoner - serveres P«‘i \)u{‘{e%orée

Born 4-12 ar: % F”S - Born w3 ar jrajfis



Desserter

Chokioladefage m/ vaniljeis - 35 hr.

Islaghage m/ bipreoulis - 85 Ir.

Pandeliager my s, frugt G jordbprsovs - 05 I,

(2 sth, til hwer person)

Brownie m/ vanilieis - 90 k.

Alle priser inkl. haffe og te

Prise,n er /min. |0 Fe,rsone,r - serveres P:‘i \)u{‘{eﬂmr&e
Barn 4-12 ar ¥ F”S - Born w3 ér jrajfis

MediushAD



artoffel porresuppe m/bacon, flute og Smor - 45 hr.

Tarteletter m/hons i asparges - 50 k.

(2 sth, il hwer person)

Nachos m/Hylling og dip - 50 I,

Boller m/pélsg - 0 k.

Byg-selu-hotdog - 6o .

Alle priser er pr. person

Prise,n er V/min. '0 ersoner - serveres P«‘i kuﬁe%or&e

Born 4-12 ar: % F”S - Born w3 ar jrajfis



|okialer G Priser
HOH Jin fe,sjr l\os Me,clius

Uanset om du planleegger en intim sammenkomst eller en stor fest, har vi lokaler, der
passer til enhver anledning.

Hal 1- Lille sal |okale 2 6 3
(p il 150 personer Op til 20 personer
200 k. . time 100 ki pr. time
Hal 1- Store sal |okale 5
(Op il 200 personer Op til 50 personer

300 k. pr. time 100 ki, . time



Mw\ius sarﬂe,r 1for= I sarje,r 1for=

v/ Rorddehning v/ Rordpynt
VA v/ Servietter

v/ Serveringspersonale v/ Rordplan

v/ Uprydning v/ Endeligt antal g@ster

v/ Rengoring



Drikfevarer G Priser
Ti' macie,n oj fesjre,n

Drilievarer
Ad Iib, 4 timer pr. person. lir. 175
Ad Tib, 7 timer pr. person. lir. 125

A& M) Pé al, Vam{ oj vin. - 0-3 ar ke}alcs Ae,r iu(e, 1Cor.

Ta' selv koncept enten i kaleskab eller bord - Afregnes efterforbrug

Husets vin pr. bnet flaske). M. 125
fl fir. 20
Sodavand ) | Mir, 25
Sodavand 0,331 Hr. 10
Nildeyand 3 1. e 115
Isvancl \)da'&f Ae,r ‘FOY l\ViS ({u se,lv Lar me&\)raj*e AriLLeVare,r
Isvand m/citron, .20
Proppenge

Belobet deekker: glas - kaleskab - opvask - afrydning/affald.
(Proppenge betales hvis man selv har drikkelse med%

DS pr. person. Hir. 30
0-3 ar \)e,{ale,s cle,r il(l(e, for.




Leje- op betalingsbetingelser

Vi gnsker at skabe de bedste rammer for jeres arrangement.
Derfor har vi samlet de vigtigste oplysninger nedenfor.

lnj
e Faktura fremsendes efter afholdelse af arrangementet.

¢ Ved storre arrangementer kan der opkreeves depositum.
¢ Der tages forbehold for priseendringer og eventuelle trykfejl.

Re,se,rvajr lon Oj k)e,Jr a

Encle,hjjf anjfal jmsjfe,r

¢ Det endelige antal deltagere oplyses senest 6 dage fer arrangement
o Dertil oplyses ogsa om evt. allergener.

Aﬂ)esjri“inj

Ved afbestilling geelder folgende:

Tispunkt for afhestilling Gelyr

Tiligere end 4 uger for Ingen gebyr
§-2uger for o0 % af prisen
Senere end 2 uger for Fuld pris

Praklisk infe

v/ Bordplan afleveres til Medius senest 2 dage for arrangementet.
v/ Bordpynt og servietter medbringes af kunden.

v/ Vaser kan l&nes efter aftale.

vV Vi hjeelper gerne med saerlige ansker og individuelle Izsninger.

Med venlig hilsen

Centerleder Kokkenleder

Kenni Andersen Maja Samsing

24492663 20563404
info@mediusholsted.dk kokken@mediusholsted.dk

Senest opdateret: August 2026
Der tages forbehold for trykfejl, priseendringer og sendringer i sortiment og indhold.
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	50 kr. pr. person
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	Chokoladekage m/ vaniljeis – 55 kr.
	Islagkage m/ bærcoulis – 85 kr.
	Pandekager m/ is, frugt & jordbærsovs – 85 kr.
	(2 stk. til hver person)
	Brownie m/ vaniljeis – 90 kr.
	Alle priser inkl. kaffe og te


	Natmad
	Kartoffel/porresuppe m/bacon, flute og smør – 45 kr.
	Tarteletter m/høns i asparges – 50 kr.
	(2 stk. til hver person)

	Boller m/pålæg – 50 kr.
	Alle priser er pr. person
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	MediusMAD
	Hold din fest hos Medius
	Hal 1 – Lille sal
	Op til 150 personer
	200 kr. pr. time
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	Op til 200 personer
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	Hvem gør hvad
	Drikkevarer & Priser
	MediusMAD
	Til maden og festen
	Drikkevarer
	Ad lib. 4 timer pr. person........................................
	Ad lib. 7 timer pr. person.........................................
	Kr. 175
	Kr. 225
	Ad lib. på øl, vand og vin. - 0-3 år betales der ikke for.
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